SONNENHOTEL SOLDANELLA SONNECK

@azu emplenlen wir - Our wine recommendation
\_ OL/

Gamaret-Garanoir «Henri» AOC
Henri Badoux SA, Aigle, Schweiz
2021

Tiefes Purpurrot. Wilde Frichte und Gewtirznoten (Rosmarin und Pfeffer).

Vollmundig, rund und geschmeidig. Reichhaltige seidige Tannine.
Der Ausbau erfolgt teils in Barriques teils im Stahltank,
was diesem Wein Charakter und Personlichkeit verleiht.

1/8 CHF 7.00
Y CHF 12.80
% CHF 23.30
Flasche (0.75) CHF 35.00

Besondere Spezialitaten -

Kartoffelteigtaschen mit Fiille vom heimischen Murmeltier

Vorspeisenportion (2 Stlick)/Starter (2 pieces): CHF 15.00
Hauptspeisenportion (4 Stick)/Main course (4 pieces): CHF 24.00

Auf Vorbestellung ab zwei Personen (mindestens einen Tag vorher)

Samnauner Murmeltierbraten in kraftiger Sauce
mit Wurzelgemse geschmort,
serviert mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut
CHF 40.00 pro Person

SONNENHOTEL SOLDANELLA SONNECK

Wmfce 2022 - Qame S ecialities

VORSPEISEN -

Herbstlicher Blattsalat
mit sautierten Samnauner Pfifferlingen und Preiselbeerdressing

CHF 18.00

SUPPE -

Wildsuppe mit Rosmarinbrot

CHF 10.50

HAUPTGANGE —
Zarter Hirschpfeffer “Diana” -

CHF 32.00

Gebratene Hirschschnitzelchen an Wacholder-Ginsauce

CHF 34.00

dazu servieren wir jeweils:
Butterspatzli oder Pommes Williams,
Rotkraut, karamellisierte Kastanien und Apfelspalten

Pizza “Hubertus”

Tomatensauce, Mozzarella, zarte Wildstreifen und Samnauner Steinpilze

CHF 26.00

DESSERT -

Coupe Vermicelles —
CHF 10.50



