
SONNENHOTEL SOLDANELLA SONNECK 

Daz u empfehlen wir - Our wine rec ommendation 

 
Gamaret-Garanoir «Henri»  AOC 

 

Henri Badoux SA, Aigle, Schweiz 
 

2021 
 

Tiefes Purpurrot. Wilde Früchte und Gewürznoten (Rosmarin und Pfeffer).  
Vollmundig, rund und geschmeidig.  Reichhaltige seidige Tannine. 

Der Ausbau erfolgt teils in Barriques teils im Stahltank,  
was diesem Wein Charakter und Persönlichkeit verleiht. 

 
1/8  CHF 7.00 
¼        CHF 12.80 

½   CHF 23.30 
Flasche (0.75) CHF 35.00 

 
 

Besondere Spezialitäten  - Particular specialities 
 

Kartoffelteigtaschen mit Fülle vom heimischen Murmeltier 

Potato dumplings with local marmot stuffing 

Vorspeisenportion (2 Stück)/Starter (2 pieces): CHF 15.00 

Hauptspeisenportion (4 Stück)/Main course (4 pieces): CHF 24.00 

 

 

Auf Vorbestellung ab zwei Personen (mindestens einen Tag vorher) 

On advance order (from two persons and at least one day in advance) 
 

Samnauner Murmeltierbraten in kräftiger Sauce 

mit Wurzelgemüse geschmort, 

serviert mit hausgemachten Spätzli und Rotkraut 

CHF 40.00 pro Person  

Samnaun roast marmot in a hearty sauce 
braised with root vegetables, 

served with homemade spätzli and red cabbage 
CHF 40.00 per person 

 

SONNENHOTEL SOLDANELLA SONNECK 

Wildkarte 2022 - Game specialities  

VORSPEISEN - STARTERS 

Herbstlicher Blattsalat 
mit sautierten Samnauner Pfifferlingen und Preiselbeerdressing 

Seasonal leaf salad 

with sautéed Samnaun chanterelles and cranberry dressing 
CHF 18.00 

 
 

 

SUPPE -SOUP 

Wildsuppe mit Rosmarinbrot 
Game soup with rosemary bread 

CHF 10.50 

 

 
 

 

HAUPTGÄNGE – MAIN COURSES 

Zarter Hirschpfeffer “Diana“ - Deer stew „Diana“ 

CHF 32.00 
 

Gebratene Hirschschnitzelchen an Wacholder-Ginsauce 
Roasted escalopes of deer with Juniper-Ginsauce 

CHF 34.00 

dazu servieren wir jeweils: 
Butterspätzli oder Pommes Williams,  

Rotkraut, karamellisierte Kastanien und Apfelspalten 
each main course is served with 

Spätzli (small egg dumplings) or Pommes Williams, 
Red cabbage, caramelised chestnuts and apple slices 

  

 

Pizza “Hubertus” 

Tomatensauce, Mozzarella, zarte Wildstreifen und Samnauner Steinpilze 
Tomato sauce, mozzarella, vension stripes and Samnaun boletus 

CHF 26.00 
 

DESSERT - DESSERT 

Coupe Vermicelles – Sundae Vermicelles 
CHF 10.50 


